
Шкаф для созревания мяса MEATAGE VI60 WT 

MeatAge VI160 WT — профессиональный шкаф для сухого созревания (выдержки) говядины, свинины, 
телятины, а так же ветчины и салями. Продукция MeatAge - это превосходное сочетание высокого качества, 
дизайна и отличных цен. 

Идеально подойдет для ресторанов, мясных лавок, небольших мясных производств и для домашнего 
использования. 

Корпус из нержавеющей стали AISI 304, стильный дизайн, точная настройка параметров для вызревания 
— все это собрано в одном продукте. Клиент может быть уверен в высоком качестве приобретаемого 
оборудования и получаемых стейков. Дизайн шкафа позволяет посетителям лично наблюдать процесс 
вызревания мяса и не оставит равнодушным даже искушенных гостей! Шкафы доступны с функцией 
дополнительного увлажнения (модели WT) и без. 

ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ: 

ТИП: 
ХОЛОДИЛЬНОЕ ТОРГОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ И ВСЕ ДЛЯ 
НЕГО 

КОД ТОВАРА: E5453  

ОПИСАНИЕ: 

605х600х865 мм, + 1/+ 25 С, полезный объем 107 л, влажн. 60% -
85% , расстояние между направляющими 90мм, в комплекте: 1 
полка, 1 напр. для крюков, 3 крюка, 1 лоток для соли ( без гим. 
соли) , УФ система. Тачпад с LED подсветкой. Белая LED 
подсветка внутри. Запирается на ключ. С резервуаром для воды. 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ: 

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 605x600x865mm 

ГАБАРИТЫ (БРУТТО): 655x680x915mm 

НАПРЯЖЕНИЕ: 220 Вольт 

МОЩНОСТЬ: 0.14 кВатт 

ВЕС (НЕТТО): 45кг 

ВЕС (БРУТТО): 45кг 
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